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Arets hus blev ett litet Bageri med
fargglada fonster.
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LITE TIPS
INFOR BAKET!

Pa bottenplattan tejpade vi fast en batteridriven
ljusslinga vars sladd fick g& ut genom det lilla
“ratthalet” for att fa ett stamningsfyllt ljus.

Till de storre fonstren anviande vi gelatinblad.
Till de mindre fonstren anvénde vi halvgenom-
skinliga harda karameller, tex halstabletter. Vi
skar ut vaggen i pepparkaka och lit den sta och
torka i en halvtimme (for att den inte ska svilla
sa mycket i ugnen). Vi krossade godiset till
mindre skdrvor i en mortel och fyllde fonster-
gluggarna med skédrvorna. Sen griaddade vi
pepparkakan (OBS! pa bakplatspapper) och lat
den svalna innan vi forsiktigt lossade den.

Om fonstren dr smé och godisskédrvorna ar
finkrossade kan godiset borja koka i ugnen och
rinna over. D4 ér det bittre att gradda peppar-
kakan halvvigs, sen ta ut den, fylla fonster-
gluggarna med skérvor och gradda klart den
med skdrvorna i.

Markisen tiackte vi med karamellfirgad kristyr.
For att fa till en vinterstimning satte vi lite
bomull som rok fran skorstenen och silade flor-
socker &ver huset.

Av sma pepparkaksbitar och 6verbliven kristyr
gjorde vi sma tartor, brod och ett pepparkakshus
att stélla i fonstren.






